
 

君品酒店【辦桌】專案 

 
NT$28,800+10%per table (10pp) 

  滿 1 桌即可預訂 ! 全亮廳保證 25 桌 
在台北五星級飯店，找回古早辦桌味 

 

   君品酒店，為老一輩找回舊時感動味道、並讓年輕人體驗
傳統辦桌的意義與精神，「君品辦桌」帶來 10 道經典辦桌佳
餚(NT$28,800+10%/桌)，其中更包含失傳的辦桌菜將在晚宴
中獨家推出，宴會現場並原汁原味呈現最地道的擺桌、及水
腳阿姨，讓賓客再次感受台灣逐漸消逝的辦桌味。 

 

只要預訂專案即可享有 

暢飲古早味可樂/雪碧/芬達/柳橙汁/芭樂汁/精選紅露酒 
古早味黑瓜子 

古早味筵席桌面設計 
古早味菜單及桌卡 
頂級音響及投影設備 

 

滿 25 桌再享! 
全主題式現場氛圍 
宴會廳入口處佈置 

台式滷味車 
傳統叭噗車 
蕃茄糖葫蘆 

 

 

預約或詢問請洽 02-2181-9999 轉宴會業務部 

以上資訊僅供參考 , 若有變動以飯店最新公告為準 



 

台式桌菜 

古早味十全十美大盤 

(龍蝦火腿沙拉、螺肉罐頭、白灼軟絲、蒜苗烏魚子、沙茶生腸 
白灼豬肝、涼拌肚絲、蜜汁腰果、五味九孔、巷口香腸) 

Traditional Sharing Platter 
Lobster and Ham Salad, Turban Shells, Poached Squid, Mullet Roe with Garlic Sprouts, 
Stir-fried Sow Uterus in Shacha Sauce, Poached Pork Liver, Shredded Pork Stomach with 
Dressing, Candied Cashews, Baby Abalone with Five-Flavor Sauce, Traditional Taiwanese 

Sausages 
五柳枝鮮魚 

Deep-fried Fish in Sweet and Sour Sauce 

紅蟳糯米糕 
Steamed Crab with Glutinous Rice 

富貴紅燒蝦 
Braised Shrimp in Soy Sauce 

撒嬌喜全雞 
Steamed Whole Chicken 

八絲燴肝屯 
Braised Assorted Shredded Ingredients with Liver 

珠貝佛跳牆 
Buddha's Temptation with Dried Scallops 

福祿壽拼盤 
(雞捲、芋頭捲、菊花酥) 

Fortune, Prosperity, and Longevity Platter 

 Fried Chicken Roll, Taro Roll, Chrysanthemum Pastry 

魷魚螺肉蒜 
Squid and Conch Soup 

福元芋泥屯 
 Taro Paste 

 

本菜單使用台灣豬肉 

如有對任何食物過敏,請告知我們服務人員,謝謝 


